
 

まず初めに言っておきます「スープ入り焼そばは美味い！」。ソースで炒めた焼そばをラーメンスープにいれちゃったというご当地Ｂ級グルメ

ですが、50 年も前から地元はもちろんお客様に愛されてきた味なのです。味の説明が難しいので「だまされたと思って食べてみて！」 

こばや食堂 

 

ウースターソースの甘みと酸

味が程良く絡む絶妙な味わい。

食べるほどにスープとソース

が混ざり合い味の変化も楽し

めます。肉は唯一豚肉を使用し

ています。 

住所：那須塩原市塩原 795 

電話：0287-32-2371 

営業：11 時～15 時 不定休  

釜彦食堂 

 

スープ入り焼そばの元祖と呼ば

れているお店。秘伝の香辛料が効

いたスープはスパイシーに香り、

炒めた細縮れ麺に良く絡みます。

豪快なソースかつ丼も看板メニ

ューです。 

住所：那須塩原市塩原 265-10 

電話：0287-32-2560 

営業：11 時～17 時 不定休 

湯仙峡「滝見亭」  

ホテルニュー塩原の温浴施設「湯仙峡」のお食

事処で始めました。ウースターソースが甘く香

り、具材が多いのが特徴です。 

住所：那須塩原市塩原 705 

電話：0287-32-2611 

営業：11 時～17 時 無休 

 ホテル塩原ガーデン 

 

 

ホテル内のラーメンコーナーですが、外からの

お客さまも食べることができます。深夜帯でス

ープ入り焼そばが食べられるのはココだけ。 

住所：那須塩原市塩原 1330 

電話：0287-32-2621 

営業：21 時～24 時 木曜定休 
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